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Pur jus de raisin pétillant sans alcool

Terroir : Sols argiles a silex sur les coteaux sud du Cher

Travail de la vigne : De beaux raisins bien juteux, sucrés et aromaticues, sont
obtenus grace au savoir-faire des vignerons

Préparation : Pressurage trés léger, réalisé immédiatement apreés la récolte ;
Décantation naturelle a froid ; Pasteurisation immédiate ; Adjonction de Gaz
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Production annuelle : 10 000 bouteilles

Dégustation : Cet exceptionnel jus de raisin pétillant est un mélange subitil
de différents cépages. Il est produit selon la méme méthode que nos
grands vins du Val de Loire. Tous les raisins proviennent de nos vignobles.

. Ce produit est totalement naturel.
ﬂd «Bulles du Roy» est la boisson sans alcool idéale pour toute la famille !
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_Jus de raisin pétillant,

1l fera pétiller tous les bons moments de la journée et pourra servir de base
a de nombreux cocktails.

Température de service : Servir tres frais, entre 6 et 8 degrés
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VINS & BOISSONS DES BORDS DE LOIRE
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VBBL EXPORT info@vbblexport.com EXPORT
4 Chemin de la Chapiniéere - 41110 CHATEAUVIEUX
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